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AL GENTRO

CESAR $285

Lechuga romana, tocino, crotones
picantes, pollo asado (170 gr)

ELOTE $190

Asado, alioli de pasilla y queso Cotija

BETABEL $240

Extra virgen, tierra de semillas, ralladura
de limédn real, hojuelas de guajillo

EL PULPO (160 gn) $270
Aioli de cenizas de habanero,
rodajas de limon, aceite de poro

CALAMAR (170 gn $290

Crocante de jocoque y

PAPAS $180 . jalapefios asados,limén asado
Curcuma, sal de Jamaica,
alioli de habanero y Ranch ATUN (100 gr) $230

Aleta amarilla spicy, tostada de wonton,
pepino, cebollin, aguacate, sésamo

CAMARONES SB (250 gr) $410

Al vapor, mayo de soya y zest de limon real,
pepino, cebolla morada

OTRAS PAPAS $195

Jugo de carne y queso azul trufado

ALMEJA -2 pz- $245

Chalaca peruana, limon real

SIGUIENTE ALMEJA -2 pz- $260 CAMARON + CAMARON (200 gr) $320
Parmesano, tocino, espinaca, gratinada Curtido en limén con salsa de serrano, tomate,
CEVICHE 1 (170 g) $290 pepino, buque, camardn empanizado

Sierra. jugo limén, pepino, cilantro,
cebolla morada

CEVICHE 2 (170 gr) $320
Peruano de camaron, pescado y pulpo,
cebolla, camote, elote,

leche de tigre con mango

CEVICHE 3 (170 gr) $320
Cocido de camarén, pulpo, jaiba,
pepino, cebolla, cilantro, mayo de soya

UREEE TS YREEY

VACIO -2 pz- (130 gr) $260

Chicharrén de queso, lechuga, Cotija, guacamole con aioli habanero

PATO -2 pz- (120 gn) $260

Confitado con poro, papa paprika crocante, salsa agripicante

POLLO ENOJADO -2 pz- (120 gr) $190

Crocante, vegetales en kimchee, cremoso de aguacate, aceite de morita

PULPO -2 pz- (120 gr) $260

Enchilado, papa crocante, chicharrdn de cerdo en 3 chiles, salsa macha

BAJA TACO -2 pz- (120 gr) $210

De pescado o camardn, mix de col, guacamole, salsa verde cruda

Precios en Pesos Mexicanos, incluyen 16% de IVA.
El consumo de pescados y mariscos es responsabilidad de quienes los consumen.
Favor de informar a su mesero en caso de alergia o restriccion alimenticia.
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PARA COMPARTIR

Queso, frijoles, pico de gallo, guacamole:
Con pollo (170gr), carne (130gr), camardn (130gr) + $85
Langosta (130gr) y camarén (130gr) + $460

PARGO (200 gn $410
Chicharrén, chips de camote,
ponzu enchilado, alioli de cilantro

OTRO PESCADO (220 gr) $490
Costra de semillas y arandanos,
camote rostizado, ejotes salteados

CAMARONES (220 gr) $580
Gigantes marinados en mayo spicy o al coco,
camote crocante, ensaladilla de manzana y pepino

EL KRAKEN (180 gr) $460
Pulpo a las brasas,

papa rostizada, poro crocante,
salsa de morrdn rojo & chistorra

LANGOSTA (185 gr) $1120

Espinaca, papas cambray en mantequilla
y perejil, salsa imperial

LA BURGER (200 gr) $325

Gorgonzola, aguacate, arugula marinada,
tocino, jalapefno asado

RIBEYE (400 gr) $790
Papas confitadas con jalapefo,
trigotto con hongos, jus de carne

LUNCH / CENA

PLATONES

(PAKA GOMPARTIR)

PESCADO ENTERO PM $690 - $910

Frito o a la plancha, ajillo o mantequilla de ajo, arroz, tomate asado, ensalada

DEL MAR $1590
Filete de pescado (220gr), camarén al coco o ajo mantequilla (120gr),
calamar crocante (170gr), mejillones salteados (130gr), arroz, tomates asados

PARRILLADA $1240
Rib eye (400gr), vacio (350gr), chistorra asada (150gr), chorizo argentino (150gr),
dedos de pollo (170gr), salsas, ensalada o papas fritas

PLATOS DULGES

MOUSSE DE COCO (140gr) $210

Coco en gel y tostado, tierra de galletas, coulis de mango y pasilla

CREPA RELLENA DE PLATANO (1 unidad) $190

Dulce de leche, platano salteado

STRUDEL DE MANZANA (140 gr) $190

Manzana crocante, helado de vainilla, salsa de chocolate

Precios en Pesos Mexicanos, incluyen 16% de IVA.
El consumo de pescados y mariscos es responsabilidad de quienes los consumen.
Favor de informar a su mesero en caso de alergia o restriccion alimenticia.




